
Poissonnerie  

Alfred LAUTH 
Poissonnier de père en fils  

Depuis 1929 

 

Fêtes de fin d’année 2025 

67870 Bischoffsheim 

0608777927 

0607040458 

 

Pour nous retrouver : 

Mardi 23 décembre 2025 

-Strasbourg  

Marché couvert du Neudorf   7h- 12h 

Boulevard de la Marne    7h-12h 

-A Bischoffsheim     7h-13h 

 

Mercredi 24 décembre 2025 

-Strasbourg Rue de la nuée bleue  7h-12h 

-Illkirch      7h-12h 

-Erstein        7h-12h 

 

-Bischoffsheim    16h-17h 

(Uniquement plateaux de fruits de mer)  

 

Clôture des commandes le samedi 20 décembre à midi 



Notre gamme de produits courants telle que :  

le bar, la sole, le turbot, la lotte, le dos de 

cabillaud et bien d’autres seront disponibles à 

la commande ainsi qu’à la vente ! 

 

Notre Saumon : 

Elevage Ecossais en Label Rouge  

En entier 29,90 €/kg 

En darne 31,90 €/kg 

En filet 39,90 €/kg 

 

Le Saumon fumé maison réalisé à partir de l’écossais 

Label Rouge  

Nature 69,90 €/kg 

Au whisky 79,90 €/kg 

 

 

Nos préparations maison à déguster froid : 

Le saumon farci    44,90 €/kg 

Le pavé de saumon   44,90 €/kg 

Nos terrines : 

Poissons, crustacée, st-jacques   44,90 €/kg 

Le Presskopf aux trois poissons  39,90 €/kg 

La salade de crevettes aux agrumes 44,50 €/kg 

La 1/2 langouste garnie   28,90 €/pièce 

A réchauffer : 

La coquille st-jacques    8,90 €/pièce 

Quenelle de Brochet    2,80 €/pièce 

 

Les accompagnements à réchauffer : 

La choucroute cuisinée en paquet de 500g 3,10 €/pièce 

Notre gamme de sauce en pot de 190g  4,50 €/pièce 

Nantua, citron, beurre blanc, hollandaise, armoricaine, oseille ! 

 

 



Notre sélection de Caviar (uniquement sur commande) 

Le caviar Osciètre Russe  

Le caviar Baeri d’Aquitaine  

en 30gr ou 50gr (au cours du jour) 

 

Notre gamme de crustacées pour les fêtes : 

La langouste : 

- Australie cuite     99,90 €/kg 

- Méditérranée crue ou cuite   89,90 €/kg 

- Bretonne royale vivante ou cuite  selon cours du jour 

Homard breton vivant ou cuit   selon cours du jour 

 King crabe cuit de Norvège         189,90 €/kg 

Tourteau vivant ou cuit   selon cours du jour 

Pince de tourteau cuite    59,90 €/kg 

Langoustine crue ou cuite moyenne ou grosse selon cours du jour  

La Crevette de Madagascar Label Rouge   42,90 €/kg 

La crevette de Madagascar Sauvage grosse   59,90 €/kg 

La crevette équateur     23,90 €/kg 

Les Huîtres : 

Marennes Oléron 

La fine de claire n°3  14,00 €/la douzaine  

La fine de claire n°2  16,50 €/la douzaine 

La spéciale de claire n°3  15,00 €/la douzaine 

La spéciale de claire n°2  18,50 €/la douzaine 

La spéciale Gillardeau n°3 23,00 €/la douzaine 

La spéciale Gillardeau n°2 27,00 €/la douzaine 

Bretagne  

La Legris n°3   16,00 €/la douzaine 

La Legris n°2   18,00 €/la douzaine 

La spéciale NAKR n°3  24,00 €/la douzaine 

Toute notre gamme d’huîtres sera disponible à la commande ainsi 

qu’à la vente en bourriches de 2 et 4 douzaines  

Sans oublier les coquillages : bulots, bigorneaux, praires, 

amandes, palourdes ! 

Pour les plateaux de fruits de mer à composer soi-même, 

tournez-vous vers nos vendeurs sur les marchés ou par 

téléphone ! 


