
Maison 
Alfred LAUTH 
Poissonnier de père en fils  

Depuis 1929 

Fêtes de fin d’année 2026 
67870 Bischoffsheim 

0608777927 
 

Pour nous retrouver : 

Mardi 22 et 29 décembre 2026 : 

Strasbourg marché couvert du Neudorf  7h- 12h 

Strasbourg boulevard de la Marne   7h-12h 

Sélestat        7h-12h 

Mercredi 23 et 30 décembre 2026 : 

Strasbourg Rue de la nuée bleue  7h-12h 

Illkirch      7h-12h 

Bischoffsheim     14h-17h 

Jeudi 24 et 31 décembre 2026 : 

Strasbourg Robertsau    7h-12h 

Erstein       7h-12h 

Obernai       7h-12h 

Bischoffsheim  16h-17h 

(Uniquement plateaux de fruits de mer)  

Clôture des commandes le samedi 19 décembre à midi 



Notre gamme de produits courants tels que : 
Bar, Sole, Turbot, Lotte, Dos de Cabillaud, Saumon d’Ecosse LR et bien 

d’autres seront disponibles à la commande ainsi qu’à la vente ! 

Nos propositions pour vos apéro’ : 

Notre Saumon fumé maison réalisé à partir du Saumon Ecossais 
Label Rouge* :  

Nature            69,90 €/kg  
Au whisky           79,90 €/kg 

*Disponible à la commande ou à la vente uniquement sous vide par plaque de 4 tranches 
ou 6 tranches (environ 50 gr par tranche) 

Le caviar Osciètre Français          30gr     70€ 

Caviar uniquement sur commande  50 gr   110€ 

Le caviar Baeri d’Aquitaine        30 gr*   65€ 

50 gr    105€ 

Tarama rose            22,50 €/kg 

Rillettes maison (pot de 130 gr)  :        3,95 €/pièce 
Saumon~aneth 
Eglefin~agrumes 

Blinis : 4 grands ou 16 mini        4,90 €/pièce 
 

 

 

 

Nos préparations maison à déguster froid : 

Saumon farci      44,90 €/kg 

Pavé de Saumon      44,90 €/kg 

Terrine Poissons      44,90 €/kg 

Terrine de st Jacques      44,90 €/kg 

Terrine de Crustacées      44,90 €/kg 

Presskopf aux trois poissons    39,90 €/kg 

Presskopf de Crustacées      39,90 €/kg 

Pâté en croûte de la mer spécial Noël   44,90 €/kg 

(Farce de Saumon et poisson blanc avec médaillon de langouste) 
 

Nos préparations maison à réchauffer : 

La coquille St-Jacques      8,90 €/pièce 

  Choucroute de la mer spéciale Noël           14,90 €/portion 

(Cabillaud, Lotte, Saumon, Haddock et Langoustine) 

 

*Fourni avec 2 cuillères nacre 



Notre gamme de crustacées pour les fêtes : 

La langouste : 

- Floride cuite      99,90 €/kg 
- Bretonne royale vivante ou cuite         selon cours du jour 

Homard breton vivant ou cuit   selon cours du jour 

Tourteau vivant ou cuit   selon cours du jour 

Pince de tourteau cuite             59,90 €/kg 

Langoustine crue ou cuite 
moyenne ou grosse   

La Crevette de Madagascar Label Rouge   42,90 €/kg 

La crevette de Madagascar Sauvage grosse   59,90 €/kg 

La crevette équateur                      24,90 €/kg 

Pour les plateaux de fruits de mer à composer soi-même, tournez-
vous vers nos vendeurs sur les marchés ou par téléphone. 

Toute notre gamme d’huîtres sera disponible à la commande ainsi 
qu’à la vente en bourriches de 2 et 4 douzaines. 

Sans oublier les coquillages : bulots, bigorneaux, praires, 
amandes, palourdes. 

Les Huîtres : 
De Marennes Oléron 

La fine de claire 

N°3  1,20 €/l’unité 14 €/la douzaine 

N°2  1,40 €/l’unité 16 €/la douzaine 

La spéciale de claire 

N°3  1,30 €/l’unité 15 €/la douzaine 

N°2  1,60 €/l’unité 18 €/la douzaine 

La spéciale Gillardeau 

N°3  2,70 €/l’unité 30 €/la douzaine 

N°2  2,90 €/l’unité 33 €/la douzaine 

 

De Bretagne  

La Legris 

N°3  1,60 €/l’unité 18 €/la douzaine 

N°2  1,80 €/l’unité 20 €/la douzaine 

La spéciale NAKR  

N°3  2,20 €/l’unité 26 €/la douzaine 

selon cours du jour 

 


